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00 bt vende in cantina
2udio Tipa accoglie gli ospiti nel
alone finestrato. Caldo e lumino-
= quanto il senso di ospitalita.
# entusiasta del suo lavoro € Giu-
2, il direttore agronomo. E lui
ia la filosofia di produzione in
=nno seguito le parole di Luca
slogo aziendale, e Giacomo Lu-
pico di cantina.

1 wigneti circondano la nuova
T azienda, disposti a corona co-
: a loro volta attorniati da pog-
% fungono da protezione. Siamo
sizione ben ventilata, assolata e
Bosco tutt’intorno: 1'ideale per
soltivazione biologica. Il terreno
gleiro e la scelta dell’allevamen-
Speronato, con iniziali conver-
per gli autoctoni sangiovese e
=fhancati da grechetto di Todi,
pulciano e ciliegiolo.

i si segnalano per eleganza e ri-
=dizione. Per la particolare raf-
o da citare il Montecucco Ros-
ari Ris. 2007 (sangiovese, cilie-
& sauvignon; 50.000 bt; 21 €),
mico con chiusura speziata, e il
atecucco Sangiovese [.ombro-
5.000 bt; 42 €), etereo e suc-
izione e rispettata nel Monte-
ligoleto 2008 (sangiovese, ci-
spulciano d’Abruzzo; 80.000
wente al naso e in bocca, e nel
rmentino Melacce Irisse 2009
=€), molto legato al territorio.
va ancora segnalato il Mon-
entino 2008 (vermentino, gre-
bi: 21 €), dai profumi di frut-
modernita aziendale s riflette,
itolo Rosé 2009 (sangiovese,
epulciano d’Abruzzo; 7.000
anico e equilibrato.

% in pellet, letame naturale

oprieta

CIVITELLA PAGANICO (GR)
II Civettaio
Localita Civettaio

tel. 348 7029229

www.civettaio.it
civettaio@civettaio.it

7 ha - 25.000 bt vende in cantina
VITA - 1l Civettaio nasce nel 1998, gra-
zie all'impegno di Gregorio Dell’Adami che
ha da subito creduto nell’allora giovanissima
denominazione Montecucco. A occuparsi dei
lavori, sia in vigna sia in cantina, e lo stesso
proprietario. Piccola curiosita: durante il pe-
riodo della vendemmia Dell’Adami offre agli
ospiti dell’agriturismo I'opportunita di parte-
cipare attivamente ai lavori tra 1 filari.

VIGNE - [’azienda sorge nei pressi di Pa-
ganico, circondata dalla tipica macchia me-
diterranea. Gli ettari vitati, sparsi in vari ap-
pezzamenti, sono in totale 7 e sono prevalen-
temente coltivati a guyot con una densita di
circa 5.000 ceppi per ettaro. Si coltivano so-
prattutto varieta autoctone e le vigne con la
migliore esposizione sono dedicate al sangio-
vese. Da qualche anno al Civettaio si lavora
in regime biologico certificato.

VINI - I vini [I Civettaio sono un bell’esem-
pio di finezza ed eleganza nella calda Ma-
remma. [l Montecueco Sangiovese Hiuls Ris.
2006 (5.000 bt; 15 €) & un grande sangiove-
se di razza. Maturato a lungo in tini da 38
ettolitri sfoggia uno spettro olfattivo molto
complesso e in bocca offre freschezza e be-
vibilita. Il Montecuceo Sangiovese Il Civet-
taio 2007 (1.000 bt; 9 €), affinato in legno
grande, € un vino piu semplice e immedia-
to, ma di pregevole fattura. In bocea & pia-
cevole, con note fruttate che ne mvogliano la
beva. Il Monteccuco Rosso Poggio al Com-
messario 2007 (sangiovese, merlot, cabernet
sauvignon; 8.000 bt; 7 €) & l'unica conces-
sione a vini dal carattere internazionale. Ma-
turato in tonneau, ¢ un blend di sangiovese
in prevalenza, molto intenso al naso e mor-
bido all’assaggio. Il Rosa 2009 (sangiovese
aromatico; 1.500 bt; 7 €) € un rosato fresco
e croccante in bocca, con un finale sapido,
quasi salino, uno dei migliori della terra di-
Maremma.

CONCIMIsovescio
FITOFARMACI rame e zolfo, organici
DISERBO meccanico

LIEVITI gutoctoni

UVE 100% di proprieta
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